
 SNACKS ET PETIT PLATSrem 
 Nos Salades: 
 Maison, sauce sucrée fruitée             8/13
 César, façon traditionelle                  9/14
 Ajout Poulet Grillé ou Pané: 7$

 Soupe à l’oignon à la bière             14
  Recette secrète du chef, gratinée à l’Emmental, 
 suisse et Gruyère.

 Ailes de Poulets (6/12)              13/25 
 Choisissez votre sauce maison : BBQ, Buĳalo épicée
 ou coréenne. (Extra sauce: 2$)

 Cornichons Frits                   10 

 Le P’ti / Gros Nachos              18/25
  Chips artisanales, trio de fromages, 
 généreusement nappés de crème sure et de salsa maison. 
 Choix d’ajout de protéines: 
 Poulet Grillé ou Pané - 7$
  Porc EĴloché -6$
 Bacon - 5$ 
      
  Bruschetta Chèvre Froid              14
 Appareil classique, balsamique et huile d’olive.

 
 Bruxelles Chipotle&Érable             15
 Choux de Bruxelles frits, laqués de notre sauce
  chipotle et érable à la bière. Trempette ranch au poivre.

 
 Quesa Cantina Quesa Cantina                    18
 Quesadilla au bœuf braisé, fromage fondant, 
 purée de haricots noirs, tortilla grillée.

NOS REPAS 
Poutines
Sauce à la bière mijotée à partir de deux bouillons. 
Option classique -                    18
Porc EĴloché BBQ - Bacon              24
Poulet grillé/pané                    25

Le Burger du GaspardLe Burger du Gaspard                 24
Pain brioché, BLT, fromage, cornichons et 
sauce classique. Frites & salade.

Burger de Poulet Frit                 24
Buĳalo épicée, mayo, laitue, cornichons,
pain brioché. Frites & salade.

Sandwhich Poulet et Brie              20$
Ciabatta, poulet grillé, pomme verte, sauce dijonnaise.Ciabatta, poulet grillé, pomme verte, sauce dijonnaise.

Fish&Chips                      24.50
Morue, panure maison à la bière,
sauce tartare. Frites & salade.

Mac & Cheese Goret                 23 
Sauce 7 fromages, lardons, porc eĴloché BBQ. 
Option végétarienne disponible.
Extra gratin : 4 $ Extra gratin : 4 $  

Poulet Beurre **Options Végétarienne et Vegane Disponible     24 
Sauce onctueuse légèrement relevée, servie avec du riz basmati, 
accompagnée d’un naan au beurre à l’ail.

Salade Chèvre Chaud                 21
Paillot de chèvre fondue sur biscotte, miel et noix de Grenoble. 
Vinaigrette balsamique, miel et érable.

Tartare de SaumonTartare de Saumon                    18/33
Appareil classique, sauce mayonnaise épicée. 
Frites & salade (repas seulement).

Tartare de Boeuf Sterling Silver                19/34
Appareil classique à la Dijonnaise.
Frites & salade (repas seulement).    

Côtes levées entières                 35
Cuites sous vide, laquées au four. Cuites sous vide, laquées au four. 
Choix de sauce : BBQ ou coréenne. Frites & salade.


